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報道関係各位 

2022 年 4 月 27 日（水） 

 

 

蓼科グランドホテル滝の湯 
“高原のラウンジ”、釣り堀「蓼科フィッシングパーク」 

4 月 29 日(金・祝) 2 施設同時オープン 
釣った魚はホテルシェフが調理・レストランで提供 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

蓼科グランドホテル滝の湯は、ラウンジ「Cascade Lounge（カスケード・ラウンジ）」、釣り堀   

「蓼科フィッシングパーク」を新設、2022 年 4 月 29 日（金・祝）よりオープンいたします。 

ベビーやお子さま連れのファミリー層向け専用客室＆キッズパーク新設のリニューアル第一弾に続き、

今回はカップル・ご夫婦・ご友人といった大人のお客さまに向けて 2 施設を新設いたします。温泉自慢

の高原リゾートに選択肢がさらに充実、変わりやすい山の天気でも安心のホテルステイをご提案します。 

ラウンジ「Cascade Lounge」 

“高原の Lounge”をテーマに、テーブルやソファー全 34 席を揃え、窓外に広がるグリーンをゆったりと

お楽しみいただけるラウンジです。5 月～10 月はテラス席もオープン。滝ノ湯川のせせらぎを間近に 

コワーキングスペースとしてワーケーションでのご利用にもぜひご活用ください。 

ラウンジ内でご利用いただける軽食メニューには、フルーツ王国長野の旬な果実を使ったスイーツや 

天然ハーブとビタミン E を配合し、脂肪の酸化を抑え風味あるジューシーな銘柄「信州ハーブ鶏」や 

長野県民が大好きな県産ブランド「信州ポーク」を使ったサンドイッチメニュー、ドリンクには県産 

ワインや日本酒、オリジナルクラフトビールなど地産地消・地元生産者に寄り添うメニューをホテル 

シェフがご用意しました。ソフトドリンクも各種ご用意しておりますので、高原ドライブの休憩   

スポットとして、ご宿泊利用以外のお客様もご利用いただけます。 

釣り堀「蓼科フィッシングパーク」 

緑に囲まれた高原エリアに新登場！渓流釣り気分をお気軽にお楽しみいただけます。釣り竿や餌は全て

料金に含まれており、ご宿泊のお客様は、釣った魚をホテルシェフが新鮮な状態で調理し、ご夕食時に

『塩焼き』又は『ハーブ焼き』をお楽しみいただけます。ご宿泊利用以外でご利用のお客様は収穫した

魚のお持ち帰りが可能です。 
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【新設オープン「Cascade Lounge」・釣り堀「蓼科フィッシングパーク」概要】 

 

「Cascade Lounge」 

営業時間：9：00～18：00 

※ワインサーバーは18：00以降、プリペイドカードにて利用可 

※ご宿泊利用以外のお客様も利用可 

席数：34 席 

 

 

[フードメニュー] 

 信州ハーブ鶏と高原野菜のベーグルサンド 700 円（税込） 

 信州ポークのロースカツサンド 1,300 円（税込） 

 シャルキュトリー盛り合わせ 1,100 円（税込） 

アップルパイ 500 円（税込） 

ガトーショコラ 500 円（税込） 

ベイクドチーズケーキ 500 円（税込）        他 

 

[ドリンクメニュー] 

城戸プライベートリザーブ ピノ・グリ 2019 50ml 1,540 円（税込） 

アルガブランカ イセハラ 2020 50ml 1,540 円（税込） 

自家製コーラ 550 円（税込） 

信州産ぶどうジュース 白・赤 600 円（税込）    他 

 

 

 

 

 

 

 

画像左から：信州ハーブ鶏と高原野菜のベーグルサンド、信州ポークのロースカツサンド、シャルキュトリー盛り合わせ 

  

 

 

 

 

 

 

画像左から：アップルパイ、ガトーショコラ、ベイクドチーズケーキ 

 

釣り堀「蓼科フィッシングパーク」 

 

営業期間：5 月～10 月営業（冬期クローズ） 
営業時間：10：00～12：00 

14：00～17：00 
※ご宿泊利用以外のお客様も利用可 

利用料金：お一人様 1,900 円 1 時間 
（ピークシーズン 2,200 円） 

    お一人様 2,800 円 2 時間 
（ピークシーズン 3,100 円） 

            ※釣り道具一式レンタル、エサ代込み 
  

蓼科フィッシングパーク 

Cascade Lounge 
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【宿泊者特典】 

釣った魚はホテルシェフが調理いたします。 

塩焼き・ハーブ焼き 

2 種類の調理法からお選びください。 

 

 

 

画像左から：塩焼き、ハーブ焼き 

 

【施設概要】 

ホテル名称：蓼科グランドホテル滝の湯 

所在地：長野県茅野市北山 4028 

アクセス：[電車] JR 中央線茅野駅から車・バスで約 30 分（無料送迎バスあり／要予約） 

[車] 中央自動車道諏訪 IC から約 35 分 

階数：B1F～8F／客室：137 室  

客室タイプ：シングル・ダブル・ツイン・フォース・アクセシブル・和室・和洋室・スイート 

館内施設：キッズパーク・卓球・カラオケルーム・ゲームコーナー・ベビールーム・リラックスエリア・ 

SPA 楚々 – そそ –・ボディケアルームいやし処・売店 

料飲施設：蓼科高原ビュッフェ「エルバージュ」／和食レストラン「御堂小路」 

温泉：庭園大浴場／渓流露天風呂／貸切風呂 

館内設備：無料 Wi-fi 完備／駐車場：有（約 200 台） 

お問い合わせ：TEL: 0266-67-2525（代表) FAX: 0266-67-2532  

ウェブサイト: https://takinoyu.co.jp/ 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

【運営会社】株式会社マイステイズ・ホテル・マネジメント 

マイステイズ・ホテル・マネジメント:  https://corporate.mystays.com/   

マイステイズ・ホテル・グループ:  https://www.mystays.com/  

 

 

 

－取材に関するお問い合わせ－ 
蓼科グランドホテル滝の湯 管理部：髙田 麗雅 
TEL:0266-67-2700／FAX:0266-67-2532 

Email：reika.takada@mystays.com 

https://takinoyu.co.jp/
https://corporate.mystays.com/
https://www.mystays.com/
tel:0266-67-2700

